Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение 
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П Р И К А З

31.08.2022 г.         			   № 360                                       г. Керчь  
    
О режиме работы столовой
и пищеблока


В соответствии с требованиями СанПин 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения», утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 27.10.2020- г. №32, в целях четкой организации рационального питания, обеспечения охраны здоровья учащихся, а также дальнейшего совершенствования организации питания учащихся в школе в 2022-2023 учебном году


ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Утвердить график работы пищеблока и режим работы школьной 
столовой (приложение 1);
2. Возложить ответственность за работу пищеблока на заведующую 
производством Китченко Т.С.:
2.1. Зав. производством строго соблюдать правила технологической 
обработки продуктов и приготовления пищи;
2.2. Своевременно получать необходимые по меню продукты точно по 
весу под роспись, тщательно проверять их качество, не допускать использования их при малейших признаках порчи;
2.3. Закладку продуктов производить с 7.00 до 8.00 согласно меню-
раскладке в присутствии членов бракеражной комиссии (Герасимова В.Л., Овчаренко И.В., Бидриенко Е.А.);
2.4. Выставлять контрольное блюдо на раздачу;
2.5. Соблюдать график выдачи готовой пищи для обучающихся согласно 
спискам и в соответствии с нормой, согласно возрасту и количеству детей;
2.6. Отходы пищевых продуктов (скорлупа яиц, остатки от переработки 
рыбы, мяса, овощей и т.д.) сохранять до конца рабочего дня;
2.7. При работе на технологическом оборудовании строго 
руководствоваться инструкцией по охране труда;
2.8. Помещение пищеблока содержать в образцовой чистоте, соблюдать 
санитарно-противоэпидемические требования;
2.9. Неукоснительно выполнять правила внутреннего трудового 
распорядка, должностной инструкции, инструкции по охране труда ТБ и инструкций по работе с оборудованием;
2.10. Вход посторонних лиц на пищеблок допускается с разрешения 
администрации школы и только в специальной одежде.
3. Возложить на зав. производством ответственность за качество приготовления пищи, санитарное состояние пищеблока, сохранность инвентаря.
4. Контроль за исполнением данного приказа оставляю за собой. 



Директор                         				                               С.В. Кухарская

С приказом ознакомлены:                                                   	 В. Л. Герасимова                                                                                                                                            
 И. В. Овчаренко
 Е. А. Бидриенко                                                                                                                
 Т. С. Китченко
[bookmark: _GoBack]

